
Maionese 
 

Objetivo: 

Observar as diferentes características de solução e suspensão ou colóide. 

 

Tempo previsto: 

40 minutos. 

 

Material e reagentes: 

- 1 gema de ovo 

- 1 colher (sopa) de suco de limão ou vinagre 

- 1 xícara de óleo comestível 

- liquidificador 

 

Cuidados e descartes: 

Tratando de materiais de uso cotidiano, não existe cuidados e descartes específicos. 

 

Procedimento experimental: 

 

Misture a gema de ovo com o suco de limão num liquidificador, em velocidade baixa. A 

seguir, adicione o óleo lentamente. Depois de terminada a adição do óleo, deixe o liquidificador 

em movimento durante dois minutos. 

A seguir, coloque uma pequena quantidade do colóide obtida em uma bolacha salgada 

ou em uma fatia de torrada e experimente. 

 

Questões: 

 

1 - Qual o dispersante e qual é o disperso? 

 

 

 
2 - Qual é a finalidade de se utilizar gema de ovo? 

 

 

 

 
3 - Como o colóide obtido pode ser classificado? 
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